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PRODUKTDATABLAD
Vare nr. 6004 Nettovagt 1 kg.
Varenavn Bierwurst krydderi
Anvendelse | henhold til kundens egen opskrift.

Det er kundens ansvar, at foretage risikovurdering af produktet, samt
anvendelighed, i forhold til gaeldende lovgivning i relation til den tilsigtede

anvendelse.
Opbevaring Tart og kaligt. Bar ikke udsaettes for sollys.
Holdbarhed Se varens etiket.
GMO Produktet er ikke fremstillet af eller indeholder genmodificeret organismer.
Bestraling Produktet og indgaende bestanddele er ikke behandlet med ioniserende straling.
Emballage Emballagen er godkendt til kontakt med fa@devarer.
Ingredienser Lag, dextrose, peber, sennep, smagsforstaerker E621 (9,4%), kommen,

muskatngd, antioxidant E300, naturlig peberekstrakt, solsikkeolie. "Til fadevarer”

NZARINGSINDHOLD PER 100 G.

Energi 1578 kJ | 382 kcal
Fedt 6 g
- heraf meettede fedtsyrer 1,19
Kulhydrater 63,5 g
- heraf sukkerarter 30,3 g
Kostfibre 8 g
Protein 12,5 g
Salt 0,05 g

Kryta A/S er certificeret i henhold til FSSC 22000

Produktet er produceret i henhold til geeldende dansk og EU fgdevarelovgivning, HACCP principperne og god
produktionshygiejne.

Produktionen handterer falgende allergener: Soja, sennep, selleri, gluten, mzaelk og seggeprotein.

Allergen Statement er tilgeengeligt ved efterspargsel.

OPSKRIFT

4,00 kg Oksekad

5,00 kg Flaeskekad

5,00 kg Spaek

2,00 kg Fedtafpuds

4,00 kg Isvand

0,205 kg Nitritsalt

0,295 kg Salt

0,300 kg Krydderi blanding
0,060 kg Feenomal

20,86 kg

Kryta A/S - Navervej 32 - DK-4000 Roskilde - Telefon +45 46 75 60 01 - info@kryta.dk - www.kryta.dk Side 1
Denne produktinformation erstatter tidligere udsendte, og er til en hver tid et geeldende dokument



KRYTA

KRYDDERIER

Oprettet d. 20-03-2025
»

Okse- og fleeskekgd og fedtafpuds hakkes gennem 3 mm skive. Der fremstilles

en god bindefars. Fedtafpuds keres godt ud i farsen. Derefter tilsaettes flaeskekad

og krydderier. Der kares nogle f& omgange. Spaek kares ud til passende terninger
Farsen stoppes i kunsttarm evt. 60-80-90 mm. Pglserne varmrgges ved 70-75 °C

i ca 2 timer. Koges i ca 60-80-90 min ved 78-80°C. Pglserne afsvales i kuldslaet vand

i ca 15 min. Efter rgges i kold rag i ca 1 dagn.
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